
CARTE DES METS
N O T R E  

T R A I T E U R

DEPUIS 1954



CRÉEZ
L'APÉRITIF 
QUI VOUS
RESSEMBLE



TOAST DE FOIE GRAS DE CANARD "MAISON":                                                           

ROULADE DE ROASTBEEF AUX ASPERGES ET SON “BEURRNAISE” NEW

PIC DE FILET D’AGNEAU EN BASSE TEMPÉRATURE ET SA CROÛTE NEW

CRÈME BRÛLÉE DE FOIE GRAS 

MINI PAIN SURPRISE DE TARTARE DE BOEUF                                                           

TATAKI D'ENTRECÔTE DE BOEUF, SAUCE TERIYAKI                                              

MINI SANDWICH :                                                                                                         

SALAMI - JAMBON - FROMAGE - THON - SAUMON - POULET CURRY 

ROASTBEEF - LARD DE BEGNINS - LÉGUMES GRILLÉS - TOMATE/MOZZA - CHÈVRE FRAIS ET MIEL

OEUF DE CAILLE “PARFAIT”, MAGRET DE CANARD FUMÉ                                                              

MINI CANAPÉS :                                                                                                           

SAUMON - CREVETTES - THON - JAMBON - SALAMI - ROASTBEEF - OEUF, ASPERGE, TOMATE

MINI PITA                                                                                                               

RUCOLA - JAMBON CRU - MOZZARELLA - TOMATE SÉCHÉE

MINI CLUB SANDWICH 

OEUF-BACON/POULET CURRY-TOMATE

VITELLO TONATO DE DINDE REVISITÉ NEW

ROULADE DE MAGRET FUMÉ AUX OIGNONS CONFIT AUX AGRUMES NEW

MINI GYROS DE POULET NEW

SPHÈRE DE MELON À LA MENTHE ET CHIPS DE JAMBON CRU 

BROCHETTE DE MELON CHARENTAIS ET JAMBON CRU (EN SAISON)                                               

JAUNE D’OEUF TEXTURÉ, PURÉE DE CÉLERI TRUFFÉE, CHIPS DE LARD

PIC DE CARPACCIO DE TAO (VIANDE DE BOEUF MARINÉE MAISON) NEW

NOIX DE ST-JACQUES SNACKÉE, SAUCE VIERGE                                                       

CUBE DE THON ROUGE MARINÉ ET CRÈME DE WASABI                                         

CHAIR DE CRABE DES NEIGES AUX FRUITS DE LA PASSION                                                                   

RILLETTE DE SAUMON AU CITRON VERT ET SEL FUMÉ                                          

GAMBAS À L'ORIENTALE

GAMBAS SAISIE AU CHALUMEAU, VINAIGRETTE MIEL-CITRON                              

COCKTAIL DE CREVETTES                         

TOAST DE HOMARD DU MAINE, MAYONNAISE SAFRANÉE                                      

MOUSSE DE FÉRA FUMÉE DU LAC LÉMAN NEW                              

RILLETTE DE TRUITE FUMÉE SUR SON TOAST NEW                                

THON ROUGE JUSTE SNACKÉ AU SÉSAME À LA PRUNE

CEVICHE DE DAURADE AU “LECHE DE TIGRE”

SAUMON FUMÉ MARINÉ À LA BETTERAVE ET WHISKY SUR SON BLINIS

FINGER FOOD
N O T R E  A S S O R T I M E N T  

F R O I D

M I N I M U M  1 0  P I È C E S  P A R  S O R T E

" C Ô T É  T E R R E "

" C Ô T É  M E R  E T  L A C "

LA PIÈCE

CHF 3.--

CHF 3.--

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.--

CHF 3.50

CHF 2.50

CHF 2.50

CHF 6.--

CHF 4.--

CHF 3.50

CHF 4.--

CHF 4.50

CHF 4.--

CHF 3.50

CHF 6.50

CHF 3.50

CHF 4.50

CHF 7.--

CHF 3.50

CHF 3.00

CHF 4.50

CHF 4.50

CHF 3.--

CHF 3.50

CHF 3.--

CHF 4.--

CHF 3.50

CHF 4.--

CHF 4.--

CHF 3.50



FINGER FOOD
N O T R E  A S S O R T I M E N T  

F R O I D

M I N I M U M  1 0  P I È C E S  P A R  S O R T E

À LA BONNE FRANQUETTE : PRODUITS DU TERROIR

ASSORTIMENT DE FROMAGES (50 GR) 

LARD GRILLÉ DE BEGNINS “LE SEUL ET L’UNIQUE” (30 GR)

SAUCISSON VAUDOIS SNACKÉ ET SON DÔME DE LENTILLES VERTES 

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES FINES (100 GR)

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES FINES ET FROMAGES (150 GR)

MINI FEUILLETÉS :

ANCHOIS - OLIVES NOIRES / JAMBON - FROMAGE FRAIS

MINI CROISSANT AU JAMBON

SUCETTE DE TERRINE CAMPAGNARDE SUR TAILLÉ AUX GREUBONS 

MINI QUICHE AU FROMAGE

MINI QUICHE AUX ÉPINARDS

MINI QUICHE AU LARD DE BEGNINS

MINI PIZZA AU JAMBON DE DINDE

CÔNE DE VIANDE SÉCHÉE DE BOEUF ET SA ROSE DE TÊTE DE MOINE

ESPACE VÉGAN ET VÉGÉTARIEN

MINI PITA VÉGÉTARIENNE

RUCOLA - MOZZARELLA - TOMATE SÉCHÉE - OLIVE NOIRE

BRUSCHETTA DE TOMATES FRAÎCHES AU BASILIC

BROCHETTE DE TOMATES FRAÎCHES - MOZZARELLA ET BASILIC

BROCHETTE DE LÉGUMES GRILLÉS

PETITE TOMATE FARCIE À LA BURATTA ET ÉCLATS DE TRUFFE

CUILLÈRE D'AVOCAT-TOMATE AU PARMESAN

ROULADE DE CHIOGGIA AU CITRON CONFIT ET FROMAGE FRAIS NEW

BOUCHÉE PROVENÇALE

FOCACCIA AU ROMARIN - LÉGUMES GRILLÉS - TAPENADE D'OLIVES - CRÈME DE TOMATES SÉCHÉES

VELOUTÉ DE BETTERAVE AU CURRY ROUGE ET LAIT DE COCO

VELOUTÉ DE PETIT POIS À LA MENTHE NEW

PLANCHE À TARTINES, 10 PERSONNES MINIMUM

GUACAMOLE, TAPENADE D'OLIVES NOIRES, CRÈME DE TOMATES SÉCHÉES, HOUMOUS

JAUNE OEUF MARINÉ AU SOJA, CHAMPIGNONS SAUTÉS AUX PARFUMS D’ASIE

ROULEAU D'ÉTÉ AUX LÉGUMES SAUTÉS, CRÈME FRAÎCHE AUX HERBES

PANNA COTTA DE BOLET ET SA GELÉE DE PORTO 

TIRAMISU AUX CHAMPIGNONS, NOISETTES ET PASMESAN NEW

COEUR D’ARTICHAUD ET SON DÔME À LA RICOTTA NEW

CHF   4.--

CHF   2.50

CHF 10.--

CHF 14.--

CHF  1.20

CHF  2.--

CHF  2.50

CHF  2.50

CHF  2.50

CHF  2.50

LA PIÈCE

CHF  2.50

CHF 3.--

CHF 2.50

CHF 2.--

CHF 2.50

CHF 3.50

CHF 2.50

CHF 2.50

CHF 2.50

CHF 2.50

CHF 3.--

CHF 4.--

CHF 3.50

CHF   3.50

CHF 3.50

CHF 2.50

CHF 2.50

CHF 3.--

CHF  2.50



GYOZA AUX CREVETTES ET CURRY ROUGE CITRONNÉ

TARTIFLETTE DE CHEZ NOUS “RÖSTI ET TOMME, ET LARDONS

MINI CROÛTE AU FROMAGE, JAMBON - TOMATE - CORNICHON - OIGNON

BAO AU POULET CRISPY, MAYO SPICY 

MINI BROCHETTE DE BOEUF "COW-BOY"

MINI BROCHETTE DE POULET "SATAY"

MINI BOULETTE DE BOEUF, SAUCE CHIMICHURRI

STICK DE POULET ÉPICÉ

CROMESQUIS DE PULLED PORK, SAUCE BBQ

ROULEAU DE PRINTEMPS AU POULET, SAUCE AIGRE-DOUCE

MINI HOT DOG "À LA VAUDOISE" (SAUCISSE À RÔTIR)

MINI KEBAB POULET ET LÉGUMES

NUGGETS DE SAUCISSON VAUDOIS

CROQUETAS DE "JAMÓN IBÉRICO"

CHAUSSON DE SAUCISSON VAUDOIS ET FONDU DE POIREAU

MINI CROQUE MONSIEUR

ESPACE VÉGAN ET VÉGÉTARIEN

SAMOSA DE LÉGUMES AU CURRY

ROULEAU DE PRINTEMPS AUX LÉGUMES, SAUCE AIGRE-DOUCE

MINI KEBAB SOJA ET LÉGUMES

BAO DE SOJA À L'INDIENNE

MINI ARANCINI AU SAFRAN ET SAVEURS D'ITALIE

CROQUETTE DE CHÈVRE AU PAVOT ET SÉSAME

PERLE DE MALAKOFF

CROMESQUIS DE CHAMPIGNONS SAUTÉS ET GRUYÈRE

TARTIFLETTE DE CHEZ NOUS “RÖSTI ET TOMME”

MINI HOT DOG “SAUCISSE VÉGÉ”

LA PIÈCE

CHF 2.--

CHF 1.70

CHF 3.50

CHF 3.--

CHF 2.50

CHF 3.--

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.50

FINGER FOOD
N O T R E  A S S O R T I M E N T  

C H A U D

M I N I M U M  1 0  P I È C E S  P A R  S O R T E

CHF 3.--

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 2.70

CHF 2.50

CHF 2.--

CHF 2.--

CHF 1.70

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 2.--

CHF 3.50

CHF 3.--

CHF 3.--

CHF 3.--

CHF 3.50



FINGER FOOD
N O T R E  A S S O R T I M E N T  

C H A U D

NOS MINI BURGERS "MAISON"

LE JEMM'S BURGER

BUN SÉSAME - HAMBURGER PUR BOEUF - CHEDDAR - CRISPY OIGNONS - SAUCE MAISON 

LE VÉGÉTARIEN

BUN AU BASILIC - HAMBURGER DE LÉGUMES - CHEDDAR - SAUCE MAISON 

LE PULLED PORK

BUN AUX PIMENTS D'ESPELETTE - EFFILOCHÉE DE PORC - SAUCE BBQ 

LÉGUMES CROQUANTS - OIGNONS ROUGES

LE BLACK CHICKEN BURGER

BUN NOIR - HAMBURGER DE POULET - TOMATE - CHEDDAR - SAUCE BÉARNAISE

LE WILD MOUNTAIN

BUN OIGNONS ET LARDONS - HAMBURGER DE BOEUF - RACLETTE- SAUCE MOUTARDE À L'ANCIENNE 

ESPACE LIVE COOKING

PETITES RÔTIES LARDÉES, SAUTÉES MINUTE

ASSORTIMENT DE CHIPOS GRILLÉES 

CHIPO DE VEAU 

CHIPO DE PORC AU PIMENT D'ESPELETTE 

CHIPO DE PORC À LA SICILIENNE (GRAINES DE FENOUILS)

MINI MALAKOFF

LA PIÈCE

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 2.--

CHF 2.--

CHF 3.--

M I N I M U M  1 0  P I È C E S  P A R  S O R T E



FINGER FOOD
N O T R E  A S S O R T I M E N T  

S U C R É

LA PIÈCE

MINI TARTELETTE AUX FRUITS DE SAISON

MINI CHEESECAKE AU PARFUM DE SAISON

MOUSSE AU CHOCOLAT AROMATISÉE AU RHUM

PANNA COTTA COCO-CHIA ET COULIS MANGUE-PASSION

PETIT POT AU CHOCOLAT 70% À L'HUILE D'OLIVE ET FLEUR DE SEL

BOUCHÉE PRALINÉ ET CACAHUÈTE 

MINI TARTELETTE CITRON

MINI TARTELETTE FONDANTE CHOCOLAT 70% AUX BAIES DE SANSHO

MINI MILLE-FEUILLES

MINI ÉCLAIR AU LIMONCELLO

MINI TIRAMISÙ TRADITIONNEL

LA FRIBOURGEOISE (MERINGUE, CRÈME DOUBLE ET FRUITS ROUGES) 

MINI BAVAROIS

CHOCOLAT BLANC ET CITRON VERT, OLIVES CONFITES ET NOIX DU BRÉSIL

MINI PARIS-BREST

MINI SALADE DE FRUITS FRAIS EXOTIQUES

MINI TARTELETTE AUX POMMES CONFITES AU PARFUM DE ROMARIN

PANA COTTA DE CHOCOLAT BLANC, COMPOTÉE D’ABRICOTS À L’ESTRAGON

MINI BABA AU RHUM

PAVLOVA REVISITÉ MOUSSE COCO ET ANANAS AU RHUM ET VANILLE

MOUSSE LÉGÈRE AU CHASSELAS ET RAISINS AU RHUM

CUP CAKE 

AUX DAIM - FRAMBOISE - CARAMEL BEURRE SALÉ - CITRON PAVOT

MINI CHOU AU CAFÉ

MINI CHOU AU CHOCOLAT

CHF 3.--

CHF 3.50

CHF 3.--

CHF 3.--

CHF 3.--

CHF 3.--

CHF 2.--

CHF 2.--

CHF 3.--

CHF 3.--

CHF 3.--

CHF 3.--

CHF 3.--

CHF 2.50

CHF 2.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.--

M I N I M U M  1 0  P I È C E S  P A R  S O R T E

CHF 3.50

CHF 3.--

CHF 3.--

CHF 3.--



NOUS VOUS
PROPOSONS

DES MENUS
VARIÉS AVEC

DES PRODUITS
DE QUALITÉ



D'ENTRÉES
N O S  P R O P O S I T I O N S

M I N I M U M  D E  1 0  P E R S O N N E S
P A R  S O R T E

FOIE GRAS DE CANARD "MAISON"

MESCLUN DE SALADE ET CHUTNEY DE MANGUE AU PIMENT DOUX

TATAKI D'ENTRECÔTE DE BOEUF, WOK DE LÉGUMES DU MARCHÉ

MAGRET DE CANARD FUMÉ AU BOIS D'HÊTRE ET SON MESCLUN DE SALADE

TERRINE DE CAMPAGNE "MAISON", RAMPON ET TAILLÉ AUX GREUBONS

COEUR DE SAUMON FUMÉ MARINÉ À LA BETTERAVE, CRÈME FRAÎCHE, MESCLUN

COCKTAIL DE CREVETTES ET FILETS D'AGRUMES

RILLETTE DE SAUMON AU CITRON VERT ET SEL FUMÉ, MESCLUN DE SALADE

DUO DE THON ROUGE MARINÉ ET SNACKÉ, WOK DE LÉGUMES SAUTÉS

MOUSSE DE FÉRA FUMÉE DU LAC LÉMAN

CARPACCIO DE "TAO", COPEAUX DE PARMESAN ET ROQUETTE 

SALADE DE GAMBAS À L’ORIENTALE

TARTARE DE BOEUF COUPÉ AU COUTEAU, TOAST, MESCLUN DE SALADE

ESPACE VÉGAN ET VÉGÉTARIEN

COEUR DE BOEUF EN TROMPE L’OEIL ET BURRATTA 

DÉCLINAISON D’ASPERGES: VELOUTÉ FROID, TARTARE, POINTES TIÈDES (EN SAISON)

TARTE FINE DE LÉGUMES SUR LIT DE ROQUETTE, PESTO DE POIVRONS GRILLÉS

SALADE DE BURRATA-AVOCAT-TOMATE

PETIT POKEBOWL

QUINOA, AVOCAT, MANGUE, EDAMAME, CHOU GRAFFITI, WAKAMÉ, TOMATES CHERRY 

(POSSIBLE AVEC POISSON: THON ROUGE, SAUMON, CREVETTES CHF + 3.--) 

SALADE GOURMANDE DE SAISON 

LES ENTRÉES SUR PLAT "STYLE BUFFET"

PÂTÉ EN CROÛTE AU FOIE GRAS DE CANARD "MAISON"

ROASTBEEF D'ENTRECÔTE DE BOEUF FROID ET SA SAUCE TARTARE (100GR) 

VITELLO TONNATO DE PORC OU DINDE (100GR)

VITELLO TONNATO DE VEAU (100GR)

CARPACCIO DE "TAO", COPEAUX DE PARMESAN ET ROQUETTE 

TATAKI D'ENTRECÔTE DE BOEUF, SAUCE TERIYAKI (80GR)

TERRINE DE CAMPAGNE "MAISON"

CHF 12.--

CHF 13.--

CHF 10.--

CHF 18.--

CHF 15.--

CHF 12.--

CHF  9.50

CHF 18.--

CHF 14.--

CHF 18.--

CHF 13.50

CHF 16.50

CHF 19.--

CHF 19.--

CHF 18.--

CHF 28.--

CHF 16.--

CHF 17.--

CHF 15.--

CHF 17.--

CHF 13.--

CHF 19.--

CHF 18.--

CHF 19.--

CHF 18.--



PLATS PRINCIPAUX
N O S  P R O P O S I T I O N S  D E

M I N I M U M  D E  1 0  P E R S O N N E S
P A R  S O R T E

JAMBON À L'OS ET GRATIN DAUPHINOIS À LA CRÈME

CAILLES DÉSOSSÉES FARCIES (FOIE GRAS - RAISIN ET COGNAC - NATURE

COQUELET AU ROMARIN

SUPRÊME DE PINTADE

ÉMINCÉ DE CHEVAL SAUCE STROGANOFF  (250GR)

ÉMINCÉ DE BOEUF SAUCE TOSCANE (250GR)

ÉMINCÉ DE POULET AU CURRY ROUGE THAÏ  OU AU CURRY VERT (250 GR)

LASAGNES DE BOEUF "MAISON" (400GR)

FILET DE VEAU SAUCE MOUTARDE À L'ESTRAGON (200GR)

FILET D'AGNEAU EN CROÛTE D'HERBES, SALSA TOMATE-CORIANDRE (200GR)

FILET DE PORC (200GR)

COU DE PORC (200GR)

FILET MIGNON DE PORC (200GR)

FILET MIGNON DE VEAU (200GR)

RÔTI DE DINDE ÉPICÉ (200GR)  (PAS FORT)

MÉDAILLON D'ENTRECÔTE DE CHEVAL (200GR)

MÉDAILLON D'ENTRECÔTE DE BOEUF (200GR)

COEUR DE FILET DE BOEUF (200GR)

CÔTE DE PORC IBÉRICO CUIT ENTIER EN BASSE TEMPÉRATURE (300GR)

FILET DE BAR EN CUISSON LENTE ET SA SAUCE VIERGE (180-200GR)

GAMBAS SAUTÉES, SAUCE AU SAFRAN ET LAIT DE COCO (200GR)                                                               

ESPACE VÉGAN ET VÉGÉTARIEN

ÉMINCÉ DE SOJA AU CURRY ROUGE OU AU CURRY VERT (200GR)

SPAGHETTI PUTTANESCA ET MEATBALLS DE SOJA

LASAGNES VÉGÉTARIENNES - BOLOGNAISE DE SOJA AUX LÉGUMES (400GR)

CURRY DE PATATES DOUCES AU TOFU (250GR)

POKEBOWL 

QUINOA, AVOCAT, MANGUE, EDAMAME, CHOU GRAFFITI, WAKAMÉ, TOMATES CHERRY 

(POSSIBLE AVEC POISSON: THON ROUGE, SAUMON, CREVETTES CHF + 3.--) 

                                                        

CHF 14.--

CHF 15.--

CHF 15.--

CHF 12.--

CHF 16.50

CHF 15.50

CHF 28.--

CHF 12.--

CHF 22.--

CHF 14.--

CHF 10.50

CHF 17.--

CHF 31.--

CHF 12.-

CHF 17.--

CHF 23.--

CHF 33.--

CHF 34.--

CHF 19.--

CHF 19.50

CHF 15.--

CHF 16.--

CHF 12.--

CHF 16.--

CHF 16.--

CHF 18.--



CHF 5.--

CHF 6.--

CHF 4.--

CHF 3.--

CHF 3.50

CHF 3.--

CHF 2.--

CHF 3.50

CHF 4.50

CHF 4.--

CHF 2.50

CHF 3.50

CHF 4.--

CHF 4.--

CHF 4.50

CHF 3.50

CHF 2.50

CHF 2.50

CHF 3.50

CHF 3.--

CHF 3.50

CHF 4.--

CHF 5.--

CHF 4.50

GARNITURES
N O S  P R O P O S I T I O N S  D E

M I N I M U M  D E  1 0  P E R S O N N E S
P A R  S O R T E

FÉCULENTS

GRATIN DAUPHINOIS À LA CRÈME, RECETTE FAMILIALE DEPUIS 1954

GRATIN DAUPHINOIS AUX BOLETS                                                                                                                       

ÉCRASÉE DE POMMES DE TERRE                                                                                                   

PETITES POMMES DE TERRE RÔTIES                                                                                                                        

POLENTA SNACKÉE (TOMATES SÉCHÉES-PARMESAN-PERSIL)                                                                   

TAGLIATELLE  AU SAFRAN                                                                                                                                                               

RIZ PILAF DE BASMATI                                                                                                                                                                        

POMMES VAPEURS PERSILLÉES

MILLE FEUILLES DE POMME DE TERRE CROUSTILLANT

POMMES DE TERRE FONDANTES

QUINOA AUX LÉGUMES                                                                                                                                                            

LÉGUMES 

                                                                                                       

CAROTTES GLACÉES À L'ORANGE                                                                                                                                                          

JARDINIÈRE DE LÉGUMES FRAIS                                                                                                                             

MOUSSE DE COURGETTES

FINE RATATOUILLE                                                                                                                                                     

BROCOLIS AU BEURRE NOISETTE ET AUX AMANDES EFFILÉES                                                                            

FAGOT DE HARICOTS LARDÉS                                                                                                                 

FAGOT DE HARICOTS, LIEN VÉGÉTAL                                                                                                                                                    

FONDU DE POIREAUX                                                                                                                                                 

TOMATES CHERRY RÔTIES

ÉPINARDS AU BEURRE NOISETTE

COURGETTES SAUTÉES AUX TOMATES SÉCHÉES

TIAN DE LÉGUMES FAÇON MILLE FEUILLES

CHAMPIGNON PORTOBELLO FARCI AUX LÉGUMES

                                                                                                                                   



CHF 3.50

CHF 4.--

CHF 4.--

CHF 4.--

CHF 4.--

CHF 4.50

CHF 7.--

CHF 4.--

CHF 5.50

CHF 6.--

CHF 8.--

CHF 2.50

CHF 2.50

CHF 3.--

CHF 2.50

CHF 3.--

CHF 4.--

CHF 3.--

CHF 3.--

CHF 2.50

CHF 3.--

CHF 2.50

CHF 5.--

CHF 3.--

CHF 3.50

CHF 4.--

CHF 4.--

CHF 3.--

CHF 12.--

CHF 9.--

CHF 4.--

SAUCES
&

SALADES

N O S  P R O P O S I T I O N S  D E

M I N I M U M  D E  1 0  P E R S O N N E S
P A R  S O R T E

SAUCES 

(TOUTES NOS SAUCES  SONT GARANTIES          )

JUS AU ROMARIN                                                                                                                                                   

MOUTARDE À L'ANCIENNE                                                                                                                                 

POIVRE VERT                                                                                                                                                        

VIN ROUGE

MADÈRE                                                                                                                                                             

TRAPPEURS (MÉLANGE D'ÉPICES CANADIENNES)                                                                                              

AU VIN JAUNE ET MORILLES                                                                                                                                                                    

AU RHUM ET MIEL                                                                                                                                         

AUX CHAMPIGNONS FRAIS                                                                                                                                  

AUX BOLETS                                                                                                                                                             

AUX MORILLES                                                                                                                                                        

JUS TRUFFÉ

SALADES         

                                                                                                       

VERTE (VINAIGRETTE COMPRISE)                                                                                                                     

CAROTTES                                                                                                                                                                

CÉLERI

HARICOTS VERTS                                                                                                                                                   

TABOULÉ

SALADE DE PASTÈQUE - FÊTA - OLIVES NOIRES AUX HERBES (EN SAISON)                                                                            

RIZ AU THON                                                                                                                                                          

LENTILLES VERTES AU CURRY (LARDONS EN OPTION: CHF + 0.50)                                                                                            

CHOUX AU CUMIN                                                                                                                                                 

PÂTES                                                                                                                                                                         

MAÏS    

SALADE DE FIGUES-MOZZARELLA AU THYM (EN SAISON)                                                                                                             

POMMES DE TERRE                                                                                                                                                 

TOMATE CHERRY-MOZZARELLA ET BASILIC FRAIS                                                                                 

GRECQUE (TOMATE - FETA - OLIVES NOIRES - CONCOMBRE - OIGNONS ROUGES)      

WAKAMÉ     

SALADE DE QUINOA AUX LÉGUMES         

SALADE DE BETTERAVES DIVERSES, CITRONS CONFITS, POIRES ET NOISETTES

SALADE DE PATATE DOUCE, POIS CHICHE RÔTI ET POUSSES D’ÉPINARDS FRAIS

3 SORTES À CHOIX PORTION XL ( GRILLADES - CHINOISE - GRANDS MANGEURS)                                                              

CHF 3.50



DESSERTS
INDIVIDUELS

N O S  P R O P O S I T I O N S  D E

M I N I M U M  D E  1 0  P E R S O N N E S
P A R  S O R T E

TARTELETTE FONDANTE CHOCOLAT 70% AUX BAIES DE SANSHO

TARTELETTE AU CITRON

BABA AU RHUM

MERINGUE ET CRÈME DOUBLE DE GRUYÈRE

MILLE-FEUILLES DE SAISON

TARTELETTE AUX FRUITS, AU GRÉ DES SAISONS

PARIS-BREST

MOUSSE CHOCOLAT AROMATISÉE AU RHUM 

MOUSSE MANGUE ET SA GELÉE DE LITCHI

SALADE DE FRUITS EXOTIQUES AU BASILIC, À LA MENTHE OU AU THYM

PANNA COTTA COCO-CHIA ET SON COULIS MANGUE-PASSION

CHEESECAKE AU GRÉ DES SAISONS 

BAVAROIS 

CHOCOLAT BLANC ET CITRON VERT, NOIX DU BRÉSIL ET OLIVES CONFITES

DÔME COCO-PASSION ET SON COULIS MANGUE-PASSION

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE DE MADAGASCAR 

(UNIQUEMENT AVEC SERVICE)

FONDANT AU CHOCOLAT 70% ET CRÈME ANGLAISE 

(UNIQUEMENT AVEC SERVICE)

TIRAMISÙ TRADITIONNEL 

TARTE AUX POMMES CONFITES AU PARFUM DE ROMARIN

PANNA COTTA AU CHOCOLAT BLANC, COMPOTÉE D’ABRICOTS À L’ESTRAGON

LE “GRUYERIEN” (SABLÉ BRETON, MERINGUE ET CRÈME DOUBLE, FRAMBOISE)

TARTE TATIN

CHF 8.--

CHF 8.--

CHF 8.--

CHF 7.50

CHF 8.--

CHF 7.50

CHF 8.50

CHF 6.--

CHF 7.--

CHF 8.50

CHF 8.50

CHF 8.50

CHF 8.--

CHF 8.50

CHF 8.--

CHF 7.50

CHF 7.--

CHF 7.50

CHF 6.50

CHF 8.--

CHF 8.--



FONDUE CHINOISE OU BOURGUIGNONNE:

CHEVAL                                                                

BOEUF 

TAO (BOEUF MARINÉ)  

WAPITI                                                                                       

                                                                                                                                                                                                                                                    

DINDE                                                                                                                            

                                                                                                                                                                

BISON                                                                                                                                                                                   

                                                                                                                                                           

POULET

                                                                                                                                                               

AGNEAU

                                                                                                                                                                

PORC

                                                                                                                                                                 

VEAU

                                                                                                                                                                 

CANARD

                                                                                                                                                                   

BOUILLON TRADITIONNEL                                 BOUILLON VIGNERONNE                                                  HUILE À FRIRE

1 LITRE           CHF   5.60                                          1 LITRE       CHF  7.60                                                           1 LITRE           CHF   5.60

10 LITRES      CHF 46.--                                           10 LITRES   CHF 66.--

 

LES SAUCES "MAISON"        4 SORTES À CHOIX  (100GR) CHF 4.-- PAR PERSONNE 

COCKTAIL - CURRY - AIL/PERSIL - TARTARE - HAMBURGER - GHOST CHILI - SATAY 

BÉARNAISE - CHIMICHURRI - SAFRAN - MOUTARDE À L’ANCIENNE

CHF  52.-- / KG

CHF  69.-- / KG

CHF  79.-- / KG

CHF  69.-- / KG

CHF  44.-- / KG

CHF 120.-- / KG

CHF  44.-- / KG

CHF  84.-- / KG

CHF  46.-- / KG

CHF  89.-- / KG

CHF  65.-- / KG

FONDUE DE
VIANDES FRAÎCHES

N O S  P R O P O S I T I O N S  D E

NOUS VOUS METTONS VOLONTIERS À

DISPOSITION CAQUELONS ET RÉCHAUDS,

FOURCHETTES ET BRÛLEURS À GAZ 

(LE GAZ VOUS SERA FACTURÉ CHF 0.50 P.P.)



“GRILLADE
TONNEAU”

BBQ PARTY EN
VERSION ULTRA

CONVIVIALE 



G R I L L A D E
T O N N E A U

N O S  P R O P O S I T I O N S  D E  
NOUS VOUS PROPOSONS  DIFFÉRENTES OPTIONS:

OPTION A                                                                                                                                                                          CHF. 16.50                                     

280 GR DE VIANDE PAR PERSONNE + PLATEAU DE FRUITS ET LÉGUMES

(CHEVAL-WAPITI-DINDE-PORC-LARD-ASSORTIMENT DE BOULETTES-DIVERSES SAUCISSES)                                                              

OPTION B                                                                                                                                                                                       CHF. 18.--

280 GR DE VIANDE PAR PERSONNE + PLATEAU DE FRUITS ET LÉGUMES         

(BOEUF-WAPITI-DINDE-PORC-LARD-ASSORTIMENT DE BOULETTES-DIVERSES SAUCISSES)                                                                 

                                                                                                                                                                                                                                  

OPTION C                                                                                                                                                                                      CHF. 22.50

350 GR DE VIANDE PAR PERSONNE + PLATEAU DE FRUITS ET LÉGUMES 

(BOEUF-CHEVAL-WAPITI-DINDE-PORC-LARD-ASSORTIMENT DE BOULETTES-DIVERSES SAUCISSES)     

OPTION VÉGÉTARIENNE / VEGAN                                                                                                                                  CHF. 18.--

280 GR  PAR PERSONNE + PLATEAU DE FRUITS ET LÉGUMES 

(ASSORTIEMENT DE TOFU - FALLAFEL - CHIPOLATA VEGAN - BRATWURST VÉGÉTARIENNE) 

LE MATÉRIEL MIS À DISPOSITION (GRATUITEMENT CONTRE BONS SOINS) COMPREND:

GRILL TONNEAU AVEC PIEDS TÉLESCOPIQUES

PICS À BROCHETTE

EN SUPPLÉMENT:

CHARBON ET BOULETS + ALLUME FEU    (PRIX PAR PERSONNE)                                                                  CHF.  2.--

LES SAUCES "MAISON" 4 SORTES À CHOIX                                                                                                      CHF. 4.-- 

COCKTAIL - CURRY - AIL/PERSIL - TARTARE - HAMBURGER - GHOST CHILI - SATAY 

BÉARNAISE - CHIMICHURRI - SAFRAN - MOUTARDE À L’ANCIENNE

LE CONCEPT:

LA GRILLADE "TONNEAU" C'EST TOUT D'ABORD

UN MOMENT CONVIVIAL OÙ TOUT LE MONDE SE

RETROUVE AUTOUR DU GRILL.

MAIS AVANT ÇA, VOUS CRÉEZ VOTRE PROPRE

BROCHETTE AVEC CE QUE VOUS PRÉFÉREZ : 

VIANDES ROUGES OU BLANCHES, AVEC LÉGUMES

OU SANS, DES FRUITS OU PAS ! COMME À LA

MAISON !



GRILLADES
&

PLANCHA

UNE AUTRE FAÇON
DE SE RETROUVER 



G R I L L A D E S
&

P L A N C H A

N O S  P R O P O S I T I O N S  D E  

BBQ PARTY !!!!

NOUS VOUS PROPOSONS UNE PRESTATION SUR MESURE, QUI SAURA FAIRE DE CETTE JOURNÉE UN SOUVENIR

INOUBLIABLE !

ASSORTIMENT DE DIVERSES  BROCHETTES, DE STEAKS, DE SAUCISSES, ET DES ACCOMPAGNEMENTS À CHOIX TELS

QUE DES SALADES, GRATIN, PLATEAU DE FROMAGES, BUFFET DE DESSERTS

 FAITES DE CE REPAS UN MOMENT CONVIVIAL ET ORIGINAL

DEMANDEZ-NOUS UNE OFFRE SUR MESURE.



COMPOSEZ LE
BUFFET SELON

VOS ENVIES



SÉLECTIONNEZ LES METS QUE VOUS SOUHAITEZ

ET NOUS VOUS FERONS UNE OFFRE DE PRIX

SELON VOTRE SÉLECTION

(BUDGET BUFFET CHF. 50.- À 80.-) 

CUBE DE THON ROUGE MARINÉ, CRÈME DE WASABI

TATAKI D'ENTRECÔTE DE BOEUF, SAUCE TERIYAKI

GAMBAS À L'ORIENTALE

WAKAMÉ

VELOUTÉ DE BETTERAVE AU CURRY ROUGE ET LAIT DE COCO

SALADE PASTÈQUE-FETA-OLIVES NOIRES AUX HERBES

ASSORTIMENT DE QUICHES

RADIS BLANC CROQUANT ET SAUMON FUMÉ, SAUCE RAIFORT

TARTARE DE BOEUF COUPÉ AU COUTEAU, TOAST ET BEURRE

SALADE DE CAROTTES AUX PARFUMS D'ORIENT

LA PLANCHE À TARTINE

GUACAMOLE, CRÈME DE TOMATES SÉCHÉES, TAPENADE D'OLIVES NOIRES, HOUMOUS

FOCACCIA AU JAMBON CRU, RUCOLA ET COPEAUX DE PARMESAN

TABOULÉ DE QUINOA

TORTILLA ET SALSA DE TOMATE

PAIN

3 SORTES

FROMAGES

5 SORTES

DESSERTS

3 SORTES À CHOIX DANS NOTRE ASSORTIMENT

OU

PIÈCE MONTÉE (DIVERS PARFUMS À CHOIX)

BUFFETS
N O S  P R O P O S I T I O N S  D E

E N  M O D E  " B R U N C H "
B U F F E T  F R O I D ,  F R O M A G E S  E T  D E S S E R T S

IL EST POSSIBLE DE RÉDUIRE LA

TAILLE/QUANTITÉ DES BUFFETS ET NOUS NOUS

FERONS UN PLAISIR DE RÉADAPTER LE PRIX EN

CONSÉQUENCE.



BUFFET FROID

COCKTAIL DE CREVETTES

RILLETTE DE SAUMON AU CITRON VERT ET SEL FUMÉ

ROASTBEEF, SAUCE TARTARE 

PLANCHE CAMPAGNARDE

MELON (EN SAISON), JAMBON CRU ET VIANDE SÉCHÉE

PÂTÉ EN CROUTE AU COEUR DE FOIE GRAS ET TERRINE CAMPAGNARDE

PETITE TOMATE FARCIE À LA MOUSSE DE THON

OEUF MIMOSA 

ASPIC DE LÉGUMES SAFRANÉ

SALADES

3 SORTES À CHOIX DANS NOTRE ASSORTIMENT

BUFFET CHAUD

JAMBON À L'OS OU SAUCISSON EN CROÛTE

CARRÉ DE PORC AU ROMARIN - MÉDAILLON D'ENTRECÔTE DE CHEVAL (OU DE BOEUF + CHF 3.50)

(1 VIANDE À CHOIX SUR LES 3 CI-DESSUS)

CURRY DE PATATE DOUCE AU TOFU

GAMBAS SAUTÉES, SAUCE AU SAFRAN ET LAIT DE COCO

RIZ PILAF DE BASMATI

GRATIN DAUPHINOIS À LA CRÈME 

1 SORTE DE LÉGUME À CHOIX DANS NOTRE ASSORTIMENT

FROMAGES

5 SORTES 

PAIN

3 SORTES

DESSERTS

3 SORTES À CHOIX DANS NOTRE ASSORTIMENT

OU 

PIÈCE MONTÉE (DIVERS PARFUMS À CHOIX) 

BUFFETS
N O S  P R O P O S I T I O N S  D E

L E  T R A D I T I O N N E L
B U F F E T  F R O I D ,  C H A U D ,  F R O M A G E S  E T  D E S S E R T S

IL EST POSSIBLE DE RÉDUIRE LA

TAILLE/QUANTITÉ DES BUFFETS ET NOUS NOUS

FERONS UN PLAISIR DE RÉADAPTER LE PRIX EN

CONSÉQUENCE.

SÉLECTIONNEZ LES METS QUE VOUS SOUHAITEZ

ET NOUS VOUS FERONS UNE OFFRE DE PRIX

SELON VOTRE SÉLECTION

(BUDGET BUFFET CHF. 50.- À 80.-) 



BUFFETS
N O S  P R O P O S I T I O N S  D E

IL EST POSSIBLE DE RÉDUIRE LA

TAILLE/QUANTITÉ DES BUFFETS ET NOUS NOUS

FERONS UN PLAISIR DE RÉADAPTER LE PRIX EN

CONSÉQUENCE.

SÉLECTIONNEZ LES METS QUE VOUS SOUHAITEZ

ET NOUS VOUS FERONS UNE OFFRE DE PRIX

SELON VOTRE SÉLECTION

(BUDGET BUFFET CHF. 50.- À 80.-) 

L E  T E N D A N C E  
B U F F E T  F R O I D , C H A U D ,  F R O M A G E S  E T  D E S S E R T S

TARTARE DE THON ROUGE À LA TAHITIENNE 

HOMARD DANS TOUS SES ÉTATS

SALADE DE RAMPON, LARDONS, CROÛTONS ET OEUFS DURS

FOIE GRAS DE CANARD "MAISON" EN PETIT MÉDAILLON

RILLETTE DE SAUMON AU CITRON VERT ET SEL FUMÉ

TATAKI D'ENTRECÔTE DE BOEUF, SAUCE TERIYAKI

POULPE GRILLÉ AUX SENTEURS DU SUD

SALADE DE TOMATES BONBONS AU BASILIC THAÏ

TAGLIATA D'ENTRECÔTE DE BOEUF "À LA COUPE", SALSA DE TOMATES ET PESTO DE ROQUETTE

CURRY DE PATATE DOUCE AU TOFU

RIZ PILAF DE BASMATI

TIAN DE CHAMPIGNONS DE PARIS AUX NOISETTES

BROCOLIS AU BEURRE NOISETTE ET AMANDES EFFILÉES

PETITES POMMES DE TERRE RÔTIES LARDÉES "À LA MINUTE"

ASSORTIMENT DE CHIPOS GRILLÉES "À LA MINUTE"

PAIN

3 SORTES

FROMAGES

5 SORTES

DESSERTS

3 SORTES À CHOIX DANS NOTRE ASSORTIMENT

OU

PIÈCE MONTÉE (DIVERS PARFUMS À CHOIX)



TVA

- LES PRIX DE NOS REPAS SONT CALCULÉS À L'EMPORTER, 2.6% TVA COMPRISE

- SI VOUS DÉSIREZ ÊTRE LIVRÉ LA TVA SERA DE :

(8.1% NON COMPRISE SUR LA LIVRAISON ET 2.6% SUR LE REPAS)

- AVEC PERSONNEL DE SERVICE LA TVA SERA DE 8.1% NON COMPRISE

LE PERSONNEL DE SERVICE

NOUS POUVONS VOUS PROPOSER, À PARTIR DE 30 PERSONNES, DU PERSONNEL DE SERVICE POUR

QUE VOUS PUISSIEZ PROFITER PLEINEMENT DE VOTRE ÉVÉNEMENT!

LE PERSONNEL EST AU PRIX DE CHF 38.--/HEURE JUSQU'À MINUIT

ET AU PRIX DE CHF 48.--/HEURE À PARTIR DE MINUIT

LES LIVRAISONS

DEUX OPTIONS S'OFFRENT À VOUS :

1) VOUS VENEZ CHERCHER VOTRE COMMANDE DANS NOTRE BOUTIQUE À NYON SANS FRAIS

SUPPLÉMENTAIRES.

2) NOUS  VOUS LIVRONS DIRECTEMENT SUR LE LIEU DE VOTRE ÉVÉNEMENT AU TARIF DE : 

(SE RÉFÉRER À LA PAGE SUIVANTE)

LE MATÉRIEL

LE RETOUR DU MATÉRIEL PEUT ÊTRE EFFECTUÉ PAR VOS SOINS DANS NOTRE  BOUTIQUE À NYON

SANS FRAIS  OU NOUS POUVONS VENIR LE RECHERCHER AUX MÊMES CONDITIONS QUE LA

LIVRAISON.

LE MATÉRIEL  VOUS EST MIS À DISPOSITION GRATUITEMENT, PROPRE, ET EN BON ÉTAT.

NOUS VOUS REMERCIONS DE NOUS LE RETOURNER PROPRE ET EN BON ÉTAT.

TOUT MATÉRIEL QUI NOUS SERA RETOURNÉ SALE SERA FACTURÉ DE LA MANIÈRE SUIVANTE:

GRILL-FRITEUSE-PLANCHA-BROCHES                                   CHF  30.-- DE NETTOYAGE PAR USTENSILE 

PICS À GRILLADE "TONNEAU"                                                    CHF     1.-- DE NETTOYAGE PAR PIC

CAQUELONS (CHINOISE OU BOURGUIGNONNE)                CHF    5.-- DE NETTOYAGE PAR CAQUELON

FOURCHETTES (CHINOISE OU BOURGUIGNONNE)           CHF     1.-- DE NETTOYAGE PAR PIÈCE

TOUT MATÉRIEL ENDOMMAGÉ OU CASSÉ VOUS SERA FACTURÉ AU PRIX COÛTANT.

DIVERS

UNE MODIFICATION DE MENU OU DE PRIX PEUT SURVENIR AU COURANT DE L'ANNÉE.

LE SERVICE TRAITEUR EST FERMÉ LE DIMANCHE ET LE LUNDI.

C O N D I T I O N S  G É N É R A L E S  

N O S



ZONE 1, FORFAIT CHF  30.--/ LIVRAISON

- NYON

- EYSINS

- SIGNY

- ARNEX S/NYON

- BOREX

- CRASSIER

- CRANS-PRÈS-CÉLIGNY

- PRANGINS

- DUILLIER

- TRÉLEX

ZONE 2, LIVRAISON À CHF 2.50/ KM  (ALLER-RETOUR)

- ALLAMAN

- ARZIER

- AUBONNE

- BASSINS

- BEGNINS

- BIÈRE

- BOGIS-BOSSEY

- BURSINEL

- BURSINS

- BURTIGNY

- CÉLIGNY

- CHAVANNES

- CHÉSEREX

- COINSINS

- COMMUGNY

- COPPET

- DULLY

- ESSERTINES

- ÉTOY

- FÉCHY

- FOUNEX

- GENOLIER

- GILLY

- GIMEL

- GINGINS

- GIVRINS

- GLAND

- LA RIPPE

- LAVIGNY

- LE MUIDS

- LE VAUD

- LUINS

- MARCHISSY

- MIES

- MONT-SUR-ROLLE

- MONTHEROD

- MORGES

- PERROY

- ROLLE

- ST-CERGUE

- ST-GEORGE

- ST-LIVRES

- ST-PREX

- TANNAY

- TARTEGNIN

- TRANCHEPIED

- VERSOIX

- VICH

- VINCY

- VINZEL

- YENS

C O N D I T I O N S  D E
L I V R A I S O N

N O S



NOUS SOMMES À VOTRE ÉCOUTE CONCERNANT LES ALLÉRGIES, INTOLÉRANCES OU RÉGIMES SPÉCIAUX

= MET NE CONTENANT  PAS DE PRODUIT ISSU D'ANIMAUX

= MET NE CONTENANT  PAS DE VIANDE

= MET NE CONTENANT  PAS DE GLUTEN

= MET NE CONTENANT PAS DE LACTOSE

E T

I N F O S  P R A T I Q U E S

C O N T A C T S

CONTACT

LE MOULIN DU CREUX 3

1268 BEGNINS

VAUD- SUISSE

WWW.MAISON-JEMMELY.CH 

PROVENANCE DES VIANDES                                                       PROVENANCE DES POISSONS

CHEVAL: CANADA ET ARGENTINE                                             SAUMON : NORVÈGE

BOEUF : SUISSE                                                                                  SAUMON FUMÉ : NORVÈGE / DANEMARK

VEAU: SUISSE                                                                                     THON ROUGE : EQUATEUR / SRI LANKA

PORC: SUISSE                                                                                     CHAIR DE CRABE : CANADA

WAPITI: NOUVELLE-ZÉLANDE                                                    DAURADE : FRANCE

CANARD: FRANCE                                                                             BAR : FRANCE

DINDE ET POULET : EUROPE, SUISSE                                       

GREG JEMMELY

079.580.94.74

022.361.17.57

GREG@MAISON-JEMMELY.CH

JULIEN JEMMELY

079.723.20.29

022.361.17.57

JULIEN@MAISON-JEMMELY.CH
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